Kochgerate

Modulare Kiichen

@ Monoblock-Kiichen
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Simply built to last

Einfach fUr die
Ewigkeit gebaut

Fiihrend in der Herstellung von
Geschirrspiilmaschinen und GroBkochgerate
fiir die Gastronomie, Hotellerie und
Gemeinschaftsverpflegung.

Internationale Anerkennung durch tiber 50 Jahre
Erfahrungen in der Branche.

v' Hochwertige und zuverlassige Gerate.

v~ Europaweites Vertriebsnetz.

v~ Europaweiter Kundendienst mit rascher und
effizienter Betreuung.

Serie 600

Snack kompakt und
Dynamikbereich. Kompakte
Kochgeréte fur hochste
Leistung auf engstem Raum.

Serie 900

Hohe Leistung, Produktivitat
und Langlebigkeit in Sets
perfekt flr jeden Bedarf
angepasst.

Monoblock

Herdbldcke mit einer Oberplatte von 3 mm Stérke.

Individuelle Ausfiihrung fur jeden Kundenwunsch lieferbar.

Exklusive Kochtechnik im individuellen Design.

Serie 750

Robuste Kuchenlinie fur
jeden Anspruch. Kompakte
Abmessungen mit groBer
Leistung.

Serie 1000z

Design und Uberlegene
Performance-Elemente und
modulare Baugruppen Insel
beidseitig bedienbar.










Modulare Kuchen

Eine Auswahl an Kuchen mit unendlichen Moglichkeiten und Kombinationen, in der
Lage, die Bedurfnisse von kompakteste Kuchen in geschlossenen Raumen bis Grol3for-
mat Kiichen um einer groBen Produktionskapazitat gerecht zu werden.

Verbindungstechnik 2-er Kochgerate Zubehor
Perfekte/Fugenfreie Verbindung der i ' Individuelles Zubehor
einzelnen Kochgerate flr perfektes Ly J—_ . ermdglicht die optimale
Design und einfache Reinigung. s \ Gestaltung Ihrer Kochgerate.

Tiren

Fugenloses hygienisches
Backéfen Innenleben mit gepressten Bodenfreiheit
Mit Statischer oder Umluftbeheizung fur alle FUhrungen zur Aufnahme Brlcken bis zu 2400
Baureihen und HG Serie 900. von GN Behalter oder Rosten. mm Breite.

Reinigung Vielseitige Reinigungslésung Robustheits



Lésungen fur verschiedene

8
S SERIES
<
o S600 EV
S S750 EV
> 5900 EV
S1000 EV
Oberplatten Becken Oberplattenvertiefung
Platten von 1,5 mm bis 3 mm Fugenlos eingeschweilte Zur hygienischen Reinigung bei
Starke je nach Serie. Becken in einem Stlck Fritteusen, Nudelkocher etc.
tiefgezogen aus Edelstahl
AISI 316.
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Gerateaufbau Sockelblende
Das gesamte Innenleben Hygienisch perfekter
besteht aus Edelstahl Bodenabschluss zum
AlIS| 304. Herdblock.
MODULE MODELLREIHE AUSFUHRUNG
Breite: Edr: Set:
® 400 mm e Tischgerate e \Wandmodelle
* 300 mm e Mit Unterbau ¢ Mittelbldcke
° 1200 mm e Mit Backofen e Brickenmodule




Gas Kiuchen

Die Kuche par excellence, leistungsstark, robust und vielseitig einsetzbar. Es bietet mehrere Arten der Nut-
zung und Zdndungen. Unterschiedliche Breiten von Modulen in jeder Serie, angepasst an die Bedurfnisse
von Modellen und mit optionalem Backofen, Stand- oder Tischausflihrungen.

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

Version Chef

C h f S750 EV
e S900 EV

Wasser Tank S1000 EV

Brenner Bedienblende
Spezielles Gusseisen, Doppelkrone selbst stabilisierter Flamme. Ergonomische Bedienblende zur leichten Handhabung und ge-
Zur leichten Reinigung abnehmbar. Pilot und Thermoschutz mit pressten Symbolen um eine langlebige Lesbarkeit der Symbole
Abdeckung um Verschmutzung zu verhindern. Zu garantieren.

Chef-Serie Reinigung
Das unter den Brennern befindliche Wasserbecken erleichtert Alle Komponenten die zur taglichen Reinigung bendtigt werden
die Reinigung des Herdes nach jedem Arbeitstag sind leicht zuganglich. Fettauffangwanne, Brenner, Roste etc.




Elektrogerate

Leistungsstarke und Hygienisch perfekte Herdlinie. Gepresste Oberplatte Kochplatten mit Uberfallrand. Als
Tischgerét, Standgerat oder mit Backrohr

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

Kochplatten

Zwei Versionen von Platten je nach Serie:
¢ Rund (S600 EV; S750 EV)

e Eckig (S750 EV; S900 EV; S1000 EV)

Reinigung
Die Kochmulde ist fugenlos gepresst mit Uberfallrand fir runde
oder eckige Kochplatten. Rahmenstarke 4 mm.

Kiihlung
Lftungsschlitze verhindern das Uberhitzen der Steuer- oder
Reglerelemente um eine lange Lebensdauer zu gewahrleisten.




Induktion

Induktionskochstellen fir schnelles und energiesparendes Kochen.

S600 EV
S750 EV
S900 EV
S1000 EV

Leistung »
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Kochflache Reinigung
Die Oberflachen der Induktionskochstellen sind speziell gehartet, Die Induktionskochstellen sind fugenlos in das Gehause einge-
um Beschadigungen durch die tagliche Nutzung zu verhindern. bunden. Glatte Ubergénge gewahrleisten eine einfache und sch-
nelle Reinigung.
Regelung Sicherheit
Eine 10 Stufenregelung der Induktionskochstellen ermdglichen Flacheninduktionstechnik fur Topfe, Pfannen oder Wok.
eine perfekte Temperatureinstellung. Die BelUftungstechnik der Jene Glasflache der Induktionskochstelle, die durch das Ko-
Generatoren gewdhrleistet eine lange Lebensdauer. chgeschirr nicht abgedeckt wird, wird nicht beheizt.
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Fritteusen

Leistungsstarke Gerate mit groBzigiger Kaltezone fiir das Frittierdl im Becken. Modelle in Gas- oder Ele-
ktrobeheizter Ausfiihrung sowie in verschiedenen BeckengréBen um jeden Bedarf des Kunden gerecht
zu werden.

Elektronische Steuerung

Neuheit

Elektronische Regler Einheit S600 EV
fOr gradgenaue Einstellung S750 EV
der gewiinschten Oltempe-

ratur. S900 EV

S1000 EV

Heizelemente
Heizkorper mit groBer Oberflache um die Hitze schnell und ohne
Verbrennen des Frittierdl‘s abzugeben.

Kérbe
Verzinkter Korb mit Thermogriff.

Becken
Fugenlos gepresste Becken in der Oberplatte mit umlaufender
Pressung der Oberplatte als Schaumbremszone.

Reinigung
Die Olablasseinrichtung gewahrleistet eine einfache und sichere
Handhabung.




Cerankochstellen

Fugenlos eingebaute Cerankochstellen gewahrleisten eine einfache und sichere Handhabung. Prazise
Temperaturregelung garantiert eine perfekte Zubereitung alles Speisen.

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

Kochflache
Die Cerankoschstellen mit einer Glasstarke von 6 mm werden
mit einer oder zwei Kochstellen angeboten.

Reinigung

Die Cerankochstellen sind fugenlos in das Gehause eingebunden.
Glatte Ubergange gewahrleisten eine einfache und schnelle Rei-
nigung.

Leistung
Elektromechanische Energieregler gewahrleisten eine gradgen-
aue Temperatureinstellung.




Gluhplattenherde

GasgroBflachenherde mit optimaler Warmeverteilung. Unterschiedliche Warmezonen fir die optimale
Nutzung des Kunden.

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

Perfekte Wiarmeverteilung

Kochflache
GlUhplatte mit einer Materialstarke vom 20 mm.

Homogenitét Hochleistungsbrenner
Perfekte gleichmaBige Warmeverteilung auf der gesamten Kochfla- Abnehmbare Ringe zur Nutzung der Brennerleistung fir z.b.
che groBe Toépfe und Pfannen.




Grillplatten

Grillflache in Spezialstahl, Verchromt, Glatt oder Gerillt. Massive Sandwichbauweise zur optimalen
Warmeverteilung.

S600 EV Oberflachen

S750 EV o Glatt

S900 EV * Gerilt H' .1|| )

S1000 EV ¢ Halb glatt/halb gerillt \ul \\ \ )
e Hartverchromt l .."I 4\,. |

Grillflache
Fugenlos 3-seitig geschweiBter Rahmen mit Offnungen, um
die Grillpatte problemlos abzunehmen.

N

Chef Version Reinigung
C hef =L Fettlade zur leichten Entnahme.
S900 EV
Wasserkanal S1000 EV

Grillflaiche
Gewalzter Stahl mit einer Materialstarke von 12 oder 20 mm.
Verschiedene Ausflihrungen: Glatt, Gerillt und Hartverchromt.



Lavasteingriller / Elektrorostgriller

Optimale Kichengrillgerate zur schnellen und perfekten Zubereitung von allen Fleischarten. Gasgrill

mit Wasserlade zur optimalen Befeuchtung des Grillgutes.

3 Modelle zur Auswahl
Elektrorostgrill, Gaslavasteingrill oder Gasrostgrill mit Wasserlade

Flexibilitat

Die 3-Stufen Hohenverstellbarkeit des Grillrostes erlaubt dem
Nutzer zum schnellen Grillen, Durchgaren oder Warmhalten der
Speisen.

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

Reinigung
Leichte Handhabung und Reinigung. Die zu reinigenden Kom-
ponenten sind ohne Werkzeug leicht zu entnehmen




Nudelkocher

Hochleistungsnudelkocher zum perfekten Zubereiten aller Arten von Nudeln, Gemise oder Reis.

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

ey

Reinigung

Wasserzulauf und Wasserablauf zum Fullen und Reinigen.
Optimale und leichte Handhabung wéhrend des Kochvorgan-
ges.

Kérbe
2 verschiedene Modelle der Kérbe erméglichen jede Anfor-
derung der Gaste abzudecken. Kérbe mit Thermogriffen.

Becken
Hochwertiges Becken aus Edelstahl AISI 304 mit abgerundeten
Ecken zur leichten Reinigung.



Bainmarie

Die perfekte Ergdnzung zum Warmhalten von Suppen, Saucen oder Speisen. Thermostatisch geregelt
um die bendtigte Temperatur genau einzuhalten.

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

Handhabung
Wasserzulauf, Wasserablauf sowie ein Uberlaufsystem
gewabhrleisten eine einfache und sichere Handhabung.

Becken
Fugenlose gepresste Becken gewahrleisten eine leichte und schne-
lle Reinigung. Gefertigt aus Edelstahl AISI 316.

Kapazitat
Aufnahme von GN Behaltern in verschiedenen
Variationen.



Frittenwanne

Thermostatisch geregelte Wanne mit Infrarotheizkérper beheizt. Zum Warmhalten jegliches Speisen
wie Pommes Frites, Fleisch etc.

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

Becken Oberhitze
Fugenlos gepresstes Becken GN 2/3 Nutztiefe 200 mm. Dop- Optional mit Infrarotheizkdrper, um die Speisen auch von oben
pelter Siebboden mit Ablasseinrichtung. warm zu halten.




Gaswok / Paella Kuchen

Ausgestattet mit einem Hochleistungsbrenner speziell fiir die asiatische und Paella Kiche.

S600 EV
S750 EV
S900 EV
S1000 EV

Paella Kiichen Wok Aufsétze

Homogene und kraftvolle Warme. Ausgefihrt mit seitlichen Luftungsschlitzen, optimal

GroBe Oberflache. fur groBe Wok Pfannen.

Brenner Brenner

Spezialkrone mit groBer Oberflache. 27 kW Hochleistungs- Wokring mit darunter liegendem Hochleistungs 2-Kreisbren-

Spezialbrenner aus Gusseisen. ner 8,4 kKW/NWB .




Kippbratpfanne

Mehrzweckkochgerat mit wahlweise manueller oder elektrischer Kippvorrichtung. Optimale thermostatis-
che Temperaturkontrolle zum Grillen, Braten und Warmhalten.

S750 EV

S900 EV

Boden

Bimetallboden mit einer Materialstarke von 17 mm auf-
gebaut in Sandwichbauweise (Eisen und Edelstahl AISI
304 Oberflache). Optimale Warmeverteilung und leichte
Reinigung.

Fillsystem
Beflllen durch eingebautes Zulaufsystem mit Absperr-
hahn.

Bedienung - Sicherheit
Automatische Abschaltung des Heizsystems (Elektro
oder Gas) bei Anheben des Kippbratpfannentiegels.




Kochkessel

Perfektes Kochgerat mit direkter oder indirekter Beheizung. GroBe Leistung auf minimiertem Platz. Optimal
fur die Zubereitung groBer Mengen an Kochgut.

S750 EV
S900 EV

Direkte Beheizung

Indirekte Beheizung

Kessel Beheizung

Hergestellt aus Edelstahl AISI 304 — Kesselboden aus AISI Zur Auswahl stehen zwei unterschiedliche Heizsysteme:
316. e Direkte Beheizung in Elektro und Gasausfiihrung.
Kapazitat von 50 bis 150 Itr. e Indirekte Beheizung in Elektro und Gasausfiihrung.
Gasbeheizung Befiillung und Entleerung

Rohrkreisbrenner in Edelstahl mit Thermosicherung und Ablasshahn mit extra groBem Durchmesser sowie Wasser-

Sicherheitsthermostat geregelt. Zindung durch Piezoziinder. zulauf mit Absperrventil.




Backofen

Verflgbar in allen Serien in zwei Versionen gas und elektrisch.

Zmy ] 1L\

Konstruktion Gasbeheizung
Fugenlos gepresste Fuhrungsschienen in GN. Abgerundete Ec- Backrohrboden aus massivem Gusseisen zur optimalen War-
ken zur leichten Reinigung. meubertragung.




Merkmale

e Kapazitat von 4 Tabletts GN 1/1 oder 4 Tabletts vom 530 x

600 mm.

® Abstand zwischen Fuhrungen 60 mm.

e Gas Version: Leistung

5 kW mit PiezozUndung.

e Elektrisch Version: Leistung 6 kW mit Heizkdrper oben und
unten. Wahlweise kénnte die obere oder die untere oder

beide benutzt werden.

e Statisches Modell, ohne Zwangsbellftung.

* Modell mit Konvektionsbelliftung, ausgestattet mit einem
Ventilator, der nach Belieben verwendet werden kann, um die
Temperatur im Garraum zu homogenisieren und die Kochzeit.

zu beschleunigen.

Cool Down

Abkiihlung. Die Backrohrtiire kann
in einer leicht gedffneten Stellung
positioniert werden. Dadurch kann
der Backrohrinnenraum schneller
abkiihlen bzw. Dampf entweichen.

BackrohrgroBen

e Standard: 530 x 750 x 330 mm

e HG: 735 x 750 x 330 mm




Designvarianten

Verschiedene Farbdesign ermdglichen eine individuelle Gestaltung lhres
Herdblockes. Die schlagfeste spezielle Beschichtung garantiert eine lange Freude lhres Unikates.




Wassersiule fm—
- kalt

- warm

- kalt und warm

- ) . <
Wie bieten Kiichen in : 2,4,}7

MaBanfertigung um die Bediirfnisse
und Winsche unserer Kunden

gerecht zu werden.

Messingknopfen Reduzierkreuz

Messing Tiirgriff




Design und Farbe

Individuelle Gestaltung nach Ihrem Geschmack. Wir bieten eine grol3e

Auswahl an Farben und Elementen.
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Wahlbare Farbelemente
¢ Bedienblende

e TUren

e Backrohrtlre

e Bodenrahmen




www.morei.es
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Kuchenblocke

Exzellenz in der Gestaltung von Kuchen nach Mals.

Wandausfiihrung Zentralkiichen Bodenfreie Kiichenblécke

Einseitig bedienbare Kochgeréte. Beidseitig bedienbare Kochgerate. Als zentraler beidseitig bedienbarer
oder einseitig bedienbarer Herdblock
lieferbar.




e Fugenlose Oberplatte

¢ Individuell gestaltbare neutrale Arbeitsflache

e Je nach Kundenbedarf lieferbare Ausfiihrung der
Kochgerate

e Auf Wunsch im Farbdesign

e Umfangreiches Zubehor

3 mm Materialstarke

Robuste Kuchen fur eine lange Lebens-
dauer mit einer Materialstarke der
Oberplatte von 3 mm

Individualitat
3D Kuchenplan nach Maf3 Wir pro-
duzieren nach lhren Bedurfnissen.




Simply
built to last

Besuchen Sie uns

www.jemi.es

Informationen
Verkauf

Informationen
Technik
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